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La Wantzenau

llot vert de 'Eurométropole

« Le sentiment d'étre bercée par la nature

et par des personnes bienveillantes », c'est ainsi que
Michéle Kannengieser, maire de La Wantzenau,

décrit cette commune qu'elle a adoptée suite a un coup
de coeur pour son « écrin naturel, son patrimoine

et son architecture remarquables ».

Loin du tumulte de la ville, & [abri
des regards, bordée par [ll, niche La
Wantzenau. Ce havre de paix rassé-
rénant plait beaucoup a sa premiére
administrée, Cette ancienne direc-
trice générale dun bureau détudes
en ingénierie du batiment avait dans
sa premiére vie professionnelle une
antenne de son entreprise & Mul-
house, une autre a Metz et une troi-
siéme ... La Wantzenau.
A la question « Pourquoi avoir sou-
haité devenir maire de La Want-
zenau ? » Michéle Kannengieser
explique que durant ses 20 ans dans
lingénierie, elle a trés réguliérement
travaille pour les collectivités pour
lesquelles elle organisait la concep-
tion dinfrastructures « en &tant
constamment dans [échange, car
-quand vous concevez un batiment,
votre principale préoccupation est de
_ voir comment les gens vont y vivre ».
Les prémices de son métier suivant,
au service ‘des Wantzenauviens.
Avant détre élue maire en 2020,
Michéle Kannengieser était conseil-
lére municipale de la commune
depuis 2009.

Lesprit village
Quelle est lidentité de La Wantz telle
que la sumomment affectueuse-
ment Strasbourgeois et autres euro-
métropolitains ? Cest dabord une
commune ol lon cultive lesprit vil-
lage malgré ses presque 6 000 habi-
tants et la maire nen est pas peu
figre : « Cet esprit sincame dabord
et culturelle quil nous incombe de
préserver et de transmettre. » Ce
qui fonde aussi cet esprit village est
un attachement aux liens commu-
nautaires et intergénérationnels, le

serment politique de la maire étant
de « soutenir les jeunes avec énergie
tout en étant présents pour les ainés
et les personnes en difficulté ». Les
valeurs de solidarité et de bienveil-
lance sont au coeur du mandat de
Michele Kannengieser.

Cet esprit village nempéche pas
la commune détre connectée au
réseau métropolitain. Située a une
vingtaine de kilométres du centre-
ville de Strasbourg, elle est ce
« cocon de bien-étre » comme se
plait a la nommer sa maire, une bulle
qui dépayse autant quelle apaise. La
Wantzenau bénéficie des avantages
de la capitale alsacienne & proximité
tout en étant excentrée dans un
cadre privilégié.

Des réserves naturelles

a préserver

Le mot « nature » estindissociable de
La Wantzenau, cest 14 un pan majeur
de son identité. Le havre de quié-
tude vert et bleu est composé aux
trois quarts de cultures et de foréts
: 710 ha dont 390 ha de forét com-
munale de type rhénane. La réserve
naturelle de la forét de la Robert-
sau et de La Wantzenau est classée
réserve naturelle nationale depuis
2020. On trouve aussi une réserve
biologique mixte et une zone Natura
2000, ot il est plus que probable de
croiser des espéces animales pro-
tégees telles le castor dEurope, la
cigogne blanche, le triton crété ou le
saumon atlantique.

La présence de leau est prépon-

dérante avec le Rhin, [lll et deux
graviéres : le Hohrain exploité de
longue date ainsi que létang du
Wolfert encore appelé « le Wihr ».
« Son histoire est passionnelle,

La maire

Michéle Kannengieser

+ 60 ans, mariée, un enfant

+ Originaire de Guebwiller
(Haut-Rhin)

- Andennedirectrice générale dun
bureau détudes en ingénierie du
béatiment

« Conseillére municipale de
La Wantzenau de 2009 4 2020

- Maire depuis 2020 ¢

+ Conseillére eurométropolitaine

Michéle Kannengieser est maire

de La Wantzenau depuis 2020.
& Marion Fort

émotionnelle et clivante », explique
Michéle Kannengieser. Toutes les
générations de Wantzenauviens ont
appris & nager dedans jusqua ce que
le site soit exploité a partir de 2014,
empéchant la baignade. La maire
souhaiterait que lexploitation de
ltang cesse « car dans ce trou deau
sest créée une biodiversité excep-
tionnelle a conserver ». Son vceu est
de préserver cet écosystéme et den
faire « une bibliothéque mémoarielle
du stockage alluvionnaire du Rhin ».
Des aspirations connexes aux autres
ambitions écologiques de la com-
mune, comme den faire « le premier
laboratoire de [Eurométropole pour
la transition energétique », en travail-

* lant & son autonomie et en dévelop-

pant le photovoltaique.

Une majorité de mais

Historiguement, on cultivait céréales,
tabac et houblon a La Wantzenau,
qui dispose donc avjourdhui dun
héritage agricole important. Lam-
pleur de ses terres cultivées, quelque
850 hectares, se répartit entre de
grosses  exploitations. Un  certain
nombre de plus petites structures est
également présent, souvent dirigées
par des double-actifs. En 2020, la
commune comptait 13 exploitations.
La terre de La Wantzenau est compo-
sée au sud-est dune plaine alluvion-
naire et a louest de terre noire. Cette
relative pauvreté du sol ameéne a
lenrichir en azote mais le phéno-
méne est compensé par la présence
de la nappe phréatique. Les cultures
wantzenauviennes se composent de
70 % de mais, 20 % de blé, 10 % de
soja et dun peu de colza. Mais elles
se diversifient, notamment avec
lasperge quun agriculteur cultive sur

La commune

+ 5909 habitants

Une des 33 communes de
I'Eurométropole de Strasbourg
Le deuxiéme plus grand ban
communal de [EMS

95 % d'habitants propriétaires
850 hectares de terres agricoles
4 lots de chasse dune superficie
totale de 1 816 ha dont 458 ha
de surface boisée

+ 14 restaurants

La Wantzenau, un village o il fait bon vivre. @ josy Ebel

80 ha ou un confrére qui dispose de
8 hectares maraichers. 10 hectares
de terres agricoles se trouvent dans
la réserve naturelle. Sur la base du
volontariat, 5 % des terres sont mises
en jachére. En 2024, 4 % le seront de
facon obligatoire.
Lélevage est quasi absent sur le ban
communal, mis a part un agriculteur
quaq.lelquesvachesavur\deljne
est en cours pour le réintro-
duire. Le houblon, de son c6té, a une
histoire particuliére avec le village. Sa
culture y existait depuis des siécles. En
1903, les premigres houblonniéres a
filets meétalliques de 8 m de haut sont
installées selon un principe qui existe
encore aujourdhui. En 1939, lors de
[évacuation en Haute-Vienne et pour
des raisons strategiques, toutes les
houblonniéres ~ wantzenauviennes
sont démolies par larmée francaise.
Pendant la guerre, la production de
houblon est interdite par loccupant
allemand. Aprés-guerre, en 1948,
quelques agriculteurs de la commune
remontent des houblonniéres et

finalement, ils seront 65 & reprendre
cette plantation. Avec lapparition des
premiers tracteurs, il faut repenser et
transformer ces houblonniéres en
espacant les lignes pour permetire
le passage des engins. Les cueil-
leuses mécaniques apparaissent et le
labeur des fernmes et des enfants qui
arrachaient manuellement chaque
cone des lianes est supprimé. Sept
machines de marques belges sont
implantées au village, les agriculteurs
se regroupent pour les acheter et les
utiliser. La Wantzenau cesse la culture
du houblon en 1998 et les demiéres
houblonniéres sont démontées en
2006.

La Wantzenau est aussi et enfin
réputée pour sa gastronomie. On
ne peut la quitter sans aller se
régaler de poisson ou des fameux
« Meschtgratzerle », les poussins qui
y sont servis depuis toujours, entre
autres au restaurant Le Moulin qui en
a fait sa specialité...

Elina Weil



